e/QZ Kelet-Mecsek 1abanal, festéi kornyezetben fekvd
kis faluban az idgjaras inkabb a nyarat idézte
aprilis utolsdé szombatjan. Kinyitottak kapuikat a
falusi portak, és szines programokkal, finom
gyoégytedkkal, izletes falatokkal és tlizes borokkal
vartak a vendégeket, akik a gombasztiran vagy a
falusi korsétan ismerhették meg a teleplilés és a
kornyék nevezetességeit, latnivaldit. A napnak
azonban mégis egy masik rendezvény volt a kima-

gaslé eseménye, torténetesen a Karaszi

Palinkaverseny.

Bdr a pdlinkakészitésnek évszaza-
dos hagyomdnyai vannak a kérnyéken,
a Kdrdszi Pdlinkabirdlat még gyerekci-
pében jdr, hiszen idén harmadik alka-
lommal gytltek Ossze a régié gazddi,
hogy 6sszemérjék a ma mar hungari-
kumnak szdmité pdlinkdikat. A kezde-
teket a 2011-es €v jelentette, amikor a
kornyék 69 legjobbnak vélt fézete
vetélkedett, a kovetkez4 esztendGben
madr 151 minta érkezett, az idén pedig
nemcsak a kornyékr6l, hanem az
orszag tdvolabbi részeirdl is neveztek
a versenyre, szdm szerint 274 féllite-
res iivegt6l roskadozott a birdlatra
berendezett helyiség asztala.

A verseny kulisszatitkaiba, a pdlin-
kakészités rejtelmeibe Béli Géza, a
Pidlinka Nemzeti Tandcs tagjdnak €s a
zstliri elnokének segitségével pillant-
hattunk be.

— Milyen kategoridk vannak egy
pdlinkaversenyen, és milyen gyii-
molcsokbdl késziilhet a parlat?

- Létezik egy hosszi verseny-
sor, melyben kategéridk vannak
feldllitva. Elsé az almatermésii
gyomolcsoké, ezek kozé tartozik
az alma, korte, birs. Majd jonnek
a csonthéjas gylimolcsok: meggy,
cseresznye, kajszi, illetve a szil-
va, egyébként a szilvdt birdlni az
egyik legnehezebb feladat. Utdna
szoktuk birdlni a bogyds gyiimolcso-
ket: mdlna, fekete és piros ribizli,
majd kovetkeznek a vad bogyds gyii-
molcsok: kokény, bodza. Itt még nem
ér véget a sor, hiszen ezt kovetGen
kostoljuk a sz616b6l  késziilt

pdlinkdkat, a vegyespalinkdkat, tor-
kolypdlinkdkat, és legvégiil az dgyas-
palinkdk birdlata kovetkezik.

— Emlitette, hogy egy szilvapdlinka
elbirdldsa a legnehezebb feladatok kiozé
tartozik. Mi ennek az oka?

- A szilva egy igen sokszint gyi-
molcs. Nagyon sok fajtdjdval taldlkozha-
tunk a természetben, a kertben, és
tdjegységenként is valtoznak, sét el6-
fordul kék és sdrga szind szilva is.
Vannak virdgos illatd, egész konnyed
gylimolcsosséget ado szilvdk, €s l1étez-
nek mély, tartalmas, lekvaros iziiek is,
mint példdul a besztercei, €s a ,nemtu-
dom” szilva, melyb6l a tradiciondlis
szatmadri szilvapdlinka késziil. A szilva-
pdlinkdra jellemzd, hogy nagyon jol
lehet érlelni, akdr horddban is.
A Kérpat-medencében mindenfelé el6-
fordul a szilvapdlinka, gondoljunk csak




déli szomszédaink italdra, a Sligovicara.
Erdélyben példdul a pdlinka alatt kifeje-
zetten a szilvapdlinkdt értik.

— Milyen kritériumoknak kell meg-
felelnie egy valamirevalo pdalinkdnak?

- Koztudott, hogy a pdlinka az
Eurédpai Uni¢ 4ltal védett, tehdt szigo-
ri szabdlyoknak kell megfelelnie.
Csak Magyarorszdgon termett gyii-
molcsbbl késziilhet, aromdt, cukrot
nem tartalmazhat, a cefrézését és a
parldsdt is idehaza kell végezni. Egy
pdlinkabirdlat alkalmdval el6szor az
orrunkra hagyatkozunk, figyeljik a
pédlinka illattisztasdgdt, nem dll-e fenn
valamilyen technolégiai hiba. Itt jel-
lemzGen az el6pdrlatra gondolok, az
lgynevezett rézelejére, hogy nincs-e a
pdlinkdnak ,technokol szaga”. Nagyon
fontos a pdlinka illatkaraktere is, vizs-
gdljuk, hogy a gylimolcsre jellemzé
illat mennyire érvényesiil, nem érez-
hetiink rajta dohos, penészes ,illatot”.
Ezutdn mdr az izlelés kovetkezik, a
kostolds sordn az iztisztasdgra, egy-
egy gyiimolcs izkarakterére Osszpon-
tositunk. A pdlinka ize jellemzéen
akkor nem tiszta, ha utépdrlatos,
tehdt vegyszer-, vagy higité szagd.

//////

pdlinka illat- és izharménidjara figye-
liink. Ahhoz, hogy egy pdlinka j6l
O0sszeérjen, ize, illata, harmonikus
legyen, bizony id6 kell. Tehdt f6zés
utdn a pdlinkdt tandcsos akdr tobb
hénapig pihentetni, €s csak ezutdn
palackozni.

— Sokszor vita kérdése: hiny fokon
illik fogyasztani a pdlinkdt. Vannak,
akik a hiitében, fagyasztoban, konyhd-
ban, esetleg a pincében tarolt palinka
homérsékletére eskiisznek. Hol is van
az igazsdg?

- Mi szakemberek azt szoktuk
mondani, hogy a palinkdt nagysziileink
szobdinak hémérsékletén kell tdrolni,
ez a hémérséklet pedig 18-19 foknak
felel meg. Aki a pdlinkdt hiitében vagy
fagyasztéban tdrolja, valésziniileg ,rej-
teget” valamit. El akarja tiintetni a
pdlinka azon hibdit, amit az imént
emlitettem. Egy jo pdlinkdnak nincs
rejtegetnivaldja, meg kell mutatnia a
gylimolcsésztereket, aromadkat.
Ezeket a jo tulajdonsdgokat pedig csak
a ,tisztaszoba” hémérsékletén tdrolt
pdlinka tudja visszaadni.

— Mi a titka az igazdn jo palinkd-
nak? A gyiimolcs vagy a cefre mindsé-
ge, avagy a fozés?

- Ezt nagyon nehéz megfogalmazni.
Természetesen nagyon fontos a miné-
ségi gyiimolcs, a jol elkészitett cefre és
a f6z6mester hozzdértése, de én erre a
kérdésre mdshol keresném a vdlaszt.
A pidlinka egy ajandék. Ajindék szi-
munkra, €s akiket megvendégeliink
vele. Bardtainkat, szeretteinket, ven-
dégeinket. Ajandék-nak pedig min-
dig a legjobbat szeretnénk adni! A
Karpdat-medence és a természet
egyik legfinomabb, gylimélcsbél
késziilt, halhatatlan ajaindéka a tradi-
ciondlis magyar pdlinka.

— 274 minta kostoldsa utdn, a nap
végére hogy érzi magdt a zsviri?

- Egy zsfiritagra tigy 50-60 pdlinka
birdlata jut, kézel 300 mintdval nem

birna el egy ember. A pdlinkakéstolds-
nak kialakult egy mddszere, melynek
sordn szagolunk, izleliink, de csak
nagyon keveset nyeliink le beldle.
Ahhoz, hogy egy koznapi értelemben
vett feles bejusson a szervezetiinkbe,
lgy 20-25 mintdt kell megkdstolni,
ez pedig azt jelenti, hogy
2-3 felest fogyasztunk el
Folyamatosan sok vizet iszunk, €s
tobbszor esziink kiflit, sajtot,
almat kozben, igy ez a mennyiség
is felhigul, felszivédik.

— Kik alkotjik a szakmai zsii-
7it?

- A pdlinka szakma nagyjai
jottek el Kdrdszra, hogy elbiradl-
jak a pdlinkdkat. Békési Zoltdn, a
Magyar Pdlinka Lovagrend f6po-
hdrnoka, a Békési Pdlinkaf6zde tulaj-
donosa, Bolyhos Ldszl6 pdlinkanagyko-
vet, a Magyar Padlinka Lovagrend tagja
és a Bolyhos Pdlinka tulajdonosa,
Trepdk Janos, aki szintén palinkanagy-
kovet és a Magyar Pdlinka Lovagrend
tagja, valamint dr. Gyenesei Istvdn, a
Magyar Pidlinka Lovagrend tagja,
és aki az elmiilt két esztendo-
ben az ,Ev magdanf6zGje” cim-
mel is biiszkélkedhet.

A Kairdszi Pdlinkaversenyen kozel
200-féle padlinka kapott bronz-, eziist-
illetve aranyérmes elismerést. Erde-
kesség, hogy a benyijtott mintdk
kozo6tt nagyon sok volt az irsai olivér-
b6l késziilt sz6l6pdlinka. Ami még
ennél is szembetiinébb volt a szakma
szamdra, hogy versenyeken eddig még
nem tapasztalt nagy szdmban nevez-
tek kokénypdlinkdval. Az igazi kurié-
zumot €s meglepetést egy dgyas para-
dicsompdlinka jelentette, amilyennel
még a sokat tapasztalt birdlobizottsdg
sem taldlkozott. Taldn éppen az otlet
merészségének koszonhette az elis-
mer§ bronzérmet.
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